Zatacznik Nr 5 do Zarzadzenia Nr 7/2020
Dyrektora Przedszkola Nr 3 z Oddziatami Integracyjnymi
w Skierniewicach z dnia 18.05.2020 r.

Procedura organizacji pracy pionu kuchennego w Przedszkolu w zwigzku
z koniecznoscig stosowania podwyiszonego rezimu sanitarnego, zwigzanego ze stanem
epidemicznym w kraju
Podstawa prawna:

- Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 11 marca 2020 r. (Dz. U. z 2020 poz.
410 z pdin. zm.) w sprawie czasowego ograniczenia funkcjonowania jednostek systemu
os$wiaty w zwigzku z zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19

- Wytyczne przeciwepidemiczne Gtownego Inspektora Sanitarnego z dnia 4 maja 2020 r. dla
przedszkoli, oddziatéw przedszkolnych w szkole podstawowej i innych form wychowania
przedszkolnego oraz instytucji opieki nad dzie¢mi w wieku do lat 3

- Wytyczne Ministerstwa Edukacji Narodowej
https://www.gov.pl/web/edukacja/wytyczne-dla-przedszkoli

Cel procedury:

Celem niniejszej procedury jest ustalenie sposobu postepowania dla zapewnienia
bezpieczenstwa i higieny pracy w przedszkolu dla dzieci i pracownikow w zwigzku z
zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19.

Zakres Procedury:

Niniejszy dokument reguluje zasady organizacji pracy pionu kuchennego oraz zdrowych
i bezpiecznych warunkow przebywania dzieci w przedszkolu.

Osoby podlegajace procedurze:

Pracownicy kuchni: intendent, kucharka, pomoc kuchenna.

Pracownicy obstugi

Opis procedury:

1. Przychodzenie do pracy:

- pracownik pionu kuchennego przychodzgc do pracy korzysta z wejscia od strony bloku
zywieniowego,

- po wejsciu myje i dezynfekuje rece, nastepnie przebiera sie z ubrania wierzchniego w szatni
przeznaczonej dla pracownikéw kuchni w ubranie robocze (fartuch, czepek, rekawiczki,
maseczka lub przytbica) - zatgcznik nr 1 instrukcja mycia rak, zatacznik nr 2 instrukcja
dezynfekgji rak, zatagcznik nr 3 instrukcja zaktadania i zdejmowania maseczki, zatgcznik nr 4
instrukcja zaktadania i zdejmowania rekawic.

- udajac sie do pomieszczen kuchennych ponownie myje i dezynfekuje rece.

2. Przyjmowanie towaru:

- pracownik pionu kuchennego przyjmuje towar zabezpieczony w S$rodki ochronny
indywidualnej zachowujgc szczegdlne srodki ostroznosci, utrzymujgc dystans spoteczny
od dostawcy w odlegtosci 2 m,

3. Spisywanie liczby dzieci:



- wytypowany przez dyrektora przedszkola pracownik dokonuje spisu liczby dzieci w danym
dniu i przekazuje ten stan do kuchni z wykorzystaniem interkomu, telefonu (sms) lub innej
bezpiecznej formy komunikacyjnej.
4. Przygotowywanie i wydawanie positkow:
a) przygotowywanie positkow:
- positki nalezy przygotowywac zgodnie z wymogami HACCP, z uwzglednieniem szczegdlnej
ostroznosci w poszczegdélnych etapach przygotowania poprzez czeste mycie i
dezynfekowanie ragk, narzedzi, stanowisk kuchennych, sprzetu kuchennego, naczyn
stotowych i sztuécéw,
- pracownicy utrzymujg bezpieczng odlegtos¢ stanowisk pracy.
b) wydawanie positkdw:
- gotowy positek umieszczony na wodzku gastronomicznym pracownik kuchni wystawia za
drzwi bloku kuchennego, odbiera go pracownik obstugi.
5. Mycie naczyn i sprzetu kuchennego;
- pracownik myje naczynia i sztuéce wielorazowego uzytku w zmywarce z dodatkiem
detergentu, w temperaturze minimum 60°C lub je wyparza. - po zakonczeniu
przygotowywania positkdw na kazdym etapie nalezy dokonaé¢ mycia i dezynfekcji wszystkich
pomieszczen i sprzetdw kuchni srodkami do tego przeznaczonymi zgodnie z zalecaniami
producenta.
6. Pracownicy kuchni:
- na biezgco monitorujg zuzycie srodkow dezynfekujgcych i informujg o ewentualnych
potrzebach,
- nie mogg kontaktowac sie w sposOb bezposredni z dzieémi i pozostatym personelem
przedszkola,
- podczas wykonywania czynnosci stuzbowych na terenie kuchni stosujg szczegdlng
ostroznos¢ w zwigzku z zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19,
- wykonujg czynnosci zwigzane z dezynfekcjg pomieszczen kuchni, sprzetu i urzadzen co
potwierdzajg wpisem do karty monitoringu — zatgcznik nr 5 karta monitoringu prac
porzgdkowych i dezynfekcyjnych pomieszczen kuchni.
- informujg niezwtocznie dyrektora przedszkola o zaistniatych problemach na terenie kuchni.
7. Procedura obowigzuje od 18.05.2020 r. do odwotania.
Zatgczniki do procedury:

1. Zatgcznik Nr 1 instrukcja mycia rak,
Zatgcznik Nr 2 instrukcja dezynfekgji rak,
Zatacznik Nr 3 instrukcja zaktadania i zdejmowania maseczki,
Zatacznik Nr 4 instrukcja zaktadania i zdejmowania rekawic.
Zatacznik Nr 5 Karta monitoringu prac porzgdkowych i dezynfekcyjnych pomieszczen
kuchni.
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Podpis dyrektora



